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Programme de la formation 
Guide Composteur 

Module de formation ADEME : GC 1.1  

 

Vendredi 29 septembre 2023 
Maison des sociétés – Parc de la MJC 

La Roche-sur-Foron 

 

Horaires de la formation : 9h-12h30 et 13h30-17h 

Repas tiré du sac 
 

 

GC11 Maîtriser les principes techniques et pratiques de la gestion domestique des 

déchets de jardin et des déchets de cuisine. 

 

-Le Guide Composteur, son rôle et sa formation 

Définition 

La formation ADEME 

 

-Les enjeux et atouts du compostage domestique  

dans la gestion territoriale des biodéchets 

 

-Le compostage, le paillage :  

Qualifier les biodéchets domestiques 

Identifier les solutions possibles et leur complémentarité 

 

-Les différentes techniques de compostage : 

Avantages et inconvénients des différents composteurs  

Diagnostic d’un tas de compost 

 

-La gestion intégrée des déchets verts :  

Les différentes pratiques pour réduire la production de déchets verts 

  

-Utilisation du compost :  

Reconnaître un compost mûr 

Les propriétés du compost et l’utilisation de celui-ci  

 

Repas sur place, pensez à ramener de quoi vous restaurer. 
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Module de formation ADEME : GC 2.1 et GC 2.2 
 

Lundi 9 octobre 

Salle Hélène Blanc – Plain Château 

La Roche-sur-Foron 

 

Horaires de la formation : 9h-12h30 et 13h30-17h 

Repas tiré du sac 
 

 

 

 

 

 

GC22  Mettre en œuvre une opération de compostage partagé (pied d’immeuble, 

quartier...)  

 

Identifier les enjeux de son territoire  

Qualifier les déchets organiques concernés par le compostage partagé et les différences 

avec le compostage domestique  

Organiser le lancement d’un site/constituer une équipe de bénévoles...  

Définir le type d’opérations envisageables sur son territoire 

 

GC26 Mettre en œuvre une opération de lutte contre le gaspillage alimentaire 

 

Principes et enjeux de la lutte contre le GA 

Présentation des obligations réglementaires (EGalim et AGEC) 

Découvrir les acteurs et les étapes clefs pour permettre une mise en œuvre d'une opération 

de lutte contre le GA. 

 

Présentation d’outils permettant de faire un état des lieux initial du GA 

Découverte de différentes pratiques de lutte contre le GA. 

 

Déployer des solutions identifiées dans un plan d’actions 
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Modules de formation ADEME : GC 1.3 (matin) & GC 1.2 (après-midi) 

 

Le vendredi 20 octobre 2023 

Maison du Pays Rochois – Place Andrevetan 

La Roche-sur-Foron 

 

 

Horaires de la formation : 9h-12h30 et 13h30-17h 

Repas tiré du sac 

 
GC13 Définir le rôle et les missions du guide-composteur 

Définir les principes de la communication 

 

Identifier les préjugés du public, les socio-types 

 

Adapter son discours en fonction du public 

 

Bilan & remise des diplômes 

 

 

GC12 Informer les publics 

Programme de la journée, rappel des objectifs de la collectivité 

 

Identifier la fonction et la place d'un Guide Composteur 

 

Répertorier les actions possibles pour son territoire 

Le réseau Guide Composteur sur le territoire de la CCPR 

 
 

 

 

 

 

 

 

Repas sur place, pensez à ramener de quoi vous restaurer. 
 

 


